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贵州12987酿酒窖藏

发布日期: 2025-09-11 | 阅读量: 25

中国是酒的故乡，酒和酒类文化一直占据着重要地位。酒是一种特殊的食品，是属于物质的，但
酒又融于人们生活之中不可缺少的东西。酒文化在中国源远流长，不少文人学士写下了品评鉴赏
美酒佳酿的著述，留下了斗酒、写诗、作画、养生、宴会、饯行等酒神佳话。酒作为一种特殊的
文化载体，在人类交往中占有独特的地位。酒文化已经渗透到人类社会生活中的各个领域，对人
文生活、文学艺术、医疗卫生、工农业生产、经济各方面都有着巨大影响和作用。酱酒不上头，
滋润在心头——给您新感受！贵州12987酿酒窖藏

酿制茅台酒的用水主要是赤水河的水，赤水河水质好，用这种入口微甜、无溶解杂质的水经
过蒸馏酿出的酒特别甘美。故清代诗人曾有“集灵泉于一身，汇秀水东下”的咏句赞美赤水河。
茅台镇还具有极特殊的自然环境和气候条件。它位于贵州高原的盆地，海拔440米，远离高原气流，
终日云雾密集。夏日持续35—39℃的高温期长达5个月，一年有大半时间笼罩在闷热、潮湿的雨雾
之中。这种特殊气候、水质、土壤条件，对于酒料的发酵、熟化非常有利，同时也部分地对茅台
酒中香气成分的微生物产生、精化、增减起了决定性的作用。可以说，如果离开这里的特殊气候
条件，酒中的有些香气成分就根本无法产生，酒的味道也就欠缺了。贵州12987酿酒窖藏汉瑾酱香
浓郁，卓然天成。

酱香酒原本就自带苦味。传统酱香都是七轮次取酒，勾兑而得的。第六轮次，微黄、透明、
无悬浮物、酱味儿明显，后味儿就开始长，略有焦糊味，就是粮食被烤焦的那种糊味儿，这叫焦
香，焦香中带有一丝丝苦味，度数是52°。第七轮次，微黄、无悬浮物，酱味明显、后味长，开
始有糊味儿(六轮次是焦香味儿)，糊香味更重，焦香中的苦味也浓厚，度数是52°。第一种可能
性的苦味比第二种的苦味更加的苦，不过现在一般都是经过检测才出厂的，类似第一种情况，会
通过检测报告看出来，大酒厂一般都是不会出厂的。第二种是属于正常情况。世人常把酒中滋味
比人生百味，酸甜苦辣俱全。历经岁月蕴藏，又更加醇香，如同历经岁月磨练，人也会变的越发
通透，更有魅力。而只有质量的酱香酒能给人以这些感受，收藏一瓶好酒，静待岁月，相遇更好
的自己。小酒菌你所知道的酒只是一种叫做乙醇的化合物，而我知道的更多！

酱香型白酒有多少种香味成分?答：据检测，酱香型白酒有1400多种有益成分。酱香型白酒可
以添加外来物质吗?答：酱香型白酒里无法添加外来物质。原因是酱香型白酒所含的1400多种具体
物质成分用现有科技手段尚未完全检测清楚，自然无法添加外来物质。所以在中国所有白酒中，
只有酱香型白酒是以酒勾酒，属于真正的纯粮食品。32、酱酒的三种典型体的确立与命名是如何
完成的?答：酱酒香型的确立和三种典型体的发现是由茅台酒厂原副厂长、一代酱酒勾调大师李兴
发完成的。他分别为它们取名：酱香味道好，口感幽雅细腻的称为“酱香”;用窖底酒醅酿造，有
突出窖泥香味的称为“窖底”;香味不及酱香型但味道醇甜协调的称为“醇甜”。后来，这三种香
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型被证实为构成酱酒香型的三种典型体。三种香型的确定，为酱酒实现质量稳定打下了坚实基础，
为中国酱酒的香味和工艺的标准化、规模扩大和品质提升均起了决定性的作用。1965年下半年，
轻工部在山西召开的茅台酒试点论证会上正式肯定了酱酒三种典型体的确立和酱香型的命名。喝
了汉瑾酒，幸福伴我走。

原浆酒？勾兑酒原浆酒属于酿造酒，是微生物自然发酵的，对人体刺激性小，饮后口中无酒
气，还不上头不口干;勾兑酒由基酒和酒精勾兑后蒸馏而成，饮后酒气大，容易上头。另外，纯粮
原浆酒因为是粮食原料直接发酵酿成，经省级以上质检部门批准，包装上标注的是原料;而勾兑酒
包装上多写的是配料，但也不一些厂家不写清楚添加成份。我们说过很多次勾兑是白酒生产过程
必不可少的一个环节，勾兑是一门技术，白酒勾兑是为了让酒体更协调，口味更舒适，酒勾酒，
白酒中加水都是正常的工序，不要把勾兑技术妖魔化。我们汉瑾要拒绝的是那些用工业酒精勾兑
的、对人体健康有害的劣质酒，而不是所谓的“勾兑酒”。汉瑾酱香酒，伊人为你守候。贵
州12987酿酒窖藏

喝汉瑾酒，每天都美滋滋！贵州12987酿酒窖藏

酱香型白酒酿造工艺流程：以高粱、小麦、水等为原料，经传统固态法发酵、蒸馏、陈酿、
勾兑而成的，未添加食用酒精及非白酒发酵产生的呈香呈味呈色物质，具有酱香风格的白酒。按
酒精度分：高度酒：45%vol~58%vol低度酒：32%vol~44%vol1。原料：高粱2、糖化发酵剂：高
温大曲［大曲］3、发酵设备及其发酵型式：条石窖、固态发酵［石窖］4、发酵时间：八轮次发
酵，每轮次为一个月。5、工艺特点：固态多轮次堆积后发酵。［两次投料，多轮次发酵，具
有“四高”、“两长”的特点］6、评语［主要感官特征］：微黄透明、酱香突出、幽雅细腻、酒
体醇厚、回味悠长、空杯留香持久。［酱香突出、幽雅细腻、酒体醇厚、空杯留香持久］7、香味
特征有以下几种：①呋喃化合物：糠醛含量较高，达260mg/L左右。②芳香族化合物：有苯甲醛、
4—乙基愈创木酚等。③吡嗪类化合物：以四甲基吡嗪为主。含量高达3000mg/L-5000mg/L左右。
④酒体组成：香味成份分成三大类：酱香酒、醇甜酒、窖底香酒。⑤含氮化合物高，正丙醇、庚
醇、辛醇含量也相对高。贵州12987酿酒窖藏

贵州汉瑾酒业有限公司拥有目前公司主营产品：汉瑾、稻念湘、劉君壹醉、刘义门、酒香金
成、酒香金陈、酒香金诚等等。贵州汉瑾酒业有限公司根据市场需求，产品多样化，个性化，品
质化，以满足高中低不同层次消费者的需求。公司做的是良心酒、健康酒、放心酒，良心，诚信
让汉瑾酒业的酒赢得荣誉和好的回购力。在“产品质量大于天”的质量观念和“诚实守信”的经
营理念指导下，到现今为止，公司已在全国各地开设了200多家代理商专卖店，并计划在2022年底
完成500至3000家专卖店的布局。等多项业务，主营业务涵盖汉瑾。公司目前拥有较多的高技术人
才，以不断增强企业重点竞争力，加快企业技术创新，实现稳健生产经营。诚实、守信是对企业
的经营要求，也是我们做人的基本准则。公司致力于打造高品质的汉瑾。公司力求给客户提供全
数良好服务，我们相信诚实正直、开拓进取地为公司发展做正确的事情，将为公司和个人带来共
同的利益和进步。经过几年的发展，已成为汉瑾行业出名企业。


